
Petite Arvine

Ses tâches de rousseur et ses petites baies font le charme de la Petite Arvine, 

authentique cépage du Valais... Ce cépage tardif demande les meilleures

zones du vignoble. Il se plait dans les terrains caillouteux, secs, ensoleillés et ne

supporte pas le manque d'eau.

Parcelles

Anzé, 1960  exp. sud-est, moraine glacière, calcaire

Cleusettaz, 1989, sud, éboulis calcaires, caillouteux

Raffort, 1995, sud, protégé du vent, sec, calcaire

Rière le bourg, 1998, sud, aosis de chaleur derrière le village

Vin

La Petite Arvine est puissante, structurée, elle est à l'image du Cervin, tout 

proche : belle, noble, souveraine, avec une assise solide. Vendangée vers 100 Oe,

elle garde une belle fraîcheur et une belle acidité. Ses arômes de pamplemousse,

de glycine sont soutenus par sa grande particularité un léger goût salé.

Elle se consomme de préférence avec quelques mois de bouteille et est reconnue 

ccomme vin blanc de longue garde. Apéritif, poissons, fruits de mer, entrée. 

A votre santé !
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